
OD SADA I NA NAŠEM TRŽIŠTU! 
PREDSTAVLJAMO VAM PROIZVODE 

NJEMAČKE TVRTKE BÜRGER

Novi super ukusni proizvodi Njemacke kvalitete

Maultaschen - punjeni jastučići 
dolaze u mnogim varijantama – s nadjevom od mesa, 
za ljubitelje mesnih jela, ali i za ljubitelje veganskih i 
vegetarijanskih jela s povrćem i drugim ukusnim varijacijama. 

MAULTASCHEN 
PUNJENI JASTUČIĆI S RAZNIM NADJEVIMA 

UMOTANI U FINO TIJESTO 
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…se sve BÜRGER Maultaschen proizvode od odabranih sirovina i ne sadrže aditive i boje za 
poboljšanje okusa. Kvaliteta i porijeklo sirovina bitni su kriteriji pri odabiru sastojaka za BÜRGER 
specijalitete.

… su proizvodi besprijekorno kvalitetni - u osiguranju kvalitete svakodnevno se prate svi proizvodni 
procesi. Poštuju se svi zakonski standardi i stroga provedba IFS-a (International Food Standard). 
BÜRGER je u 2023. godini dvanaesti put nagrađen "Nagradom za dugoročnu kvalitetu proizvoda" od 
strane Centra za ispitivanje hrane DLG (Njemačko poljoprivredno društvo).  Nagrada označava 
dosljednu težnju za kvalitetom i dodjeljuje se samo ako DLG redovito i uspješno testira hranu 
najmanje pet godina.

…se porcije jednostavno i sigurno kalkuliraju - Maultaschen se vade pojedinačno iz pakiranja i na taj 
način moguće je točno izračunati porcije i sukladno tome potrebne količine za narudžbu.

…se jednostavno i brzo pripremaju i fantastičnog su okusa – bilo u tavi, loncu, konvektomatu, s 
mogućom ranijom pripremom.

…povećavaju vašu dobit jer se Maultaschen s oduševljenjem prihvaćaju i konzumiraju.

…se na mnogobrojne načine mogu pripremati - nude kulinarsku raznolikost u vašem jelovniku kao 
nijedan drugi proizvod.

BÜRGER MAULTASCHEN – PROIZVODI KOJE BI SVAKA 
PROFESIONALNA KUHINJA TREBALA IMATI NA JELOVNIKU JER…

  



Švapski Maultaschen, cca 50g komad
Broj proizvoda 1010001 – 25 kom u pakiranju / 4 pakiranja u kutiji

Originalni Maultaschen: �no tijesto izdašno punjeno nadjevom od 
svinjetine, špinata, kruha, jaja, luka i odabranih začina.

Maultaschen mini, cca 10g komad
Broj proizvoda 1010005 – pakiranje 2,5kg /  2 pakiranja u kutiji

Mali za veliki užitak: svinjetina, kruh, špek, jaje, špinat, luk i začini u 
ukusnom tijestu.
Idealni za juhu ili kao jelo za djecu.

Maultaschen junetina, cca 50g komad
Broj proizvoda 1010002 – 25 kom u pakiranju / 4 pakiranja u kutiji

Nadjev od sočne junetine sa svježim porilukom, mrkvom, kruhom, pireom od 
rajčice i aromatičnim začinima upakiran u �no tijesto.

Maultaschen s povrćem, cca 50 g komad
Broj proizvoda 1010013 – 25 kom u pakiranju / 4 pakiranja u kutiji

Vegetarijansko remek djelo s ukusnom mješavinom od povrća: 
krumpira, mrkve, luka, špinata, graška, poriluka i celera umotani u �no tijesto.

Maultaschen mini s povrćem, cca 10g
Broj proizvoda 1010020 - pakiranje 2,5kg /  2 pakiranja u kutiji

Zadivljujuća raznolikost povrća: od krumpira, mrkve, špinata, luka, 
graška, poriluka i celera upakirana u male jastučiće od tijesta.
Mališani za veliki vegetarijanski užitak.

PONUDA SMRZNUTIH 
MAULTASCHEN 
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Kao obiteljska tvrtka, BÜRGER se zalaže za održivo poslovanje i 
generacijsku odgovornost i djeluje već kroz 3 generacije. 
BÜRGER proizvodi tradicionalne švapske specijalitete i ostale delicije. 
Njihova priča počinje 1934. godine kada je Richard Bürger osnovao 
tvrtku za proizvodnju majoneze i salate i nitko tada nije mogao 
predvidjeti priču o uspjehu tradicionalne tvrtke. BÜRGER dnevno 
proizvodi oko 350 tona hrane, a njihov najpoznatiji proizvod je 
Maultaschen – punjeni jastučići, kojih se dnevno proizvodi 
oko 2,5 milijuna komada.

Obratite nam se s povjerenjem 

Uvoznik za Hrvatsku, BiH, Srbiju i Crnu Goru

Kontinuiranim procesom se Maultaschen kuhaju, zamrzavaju i pakiraju.
 Čuvaju se na -180C.
Maultaschen su gotove u tren oka, a preporuke za pripremu su:
- u konvektomatu: kuhati 10-15 minuta,
- u loncu za kuhanje: staviti u kipuću juhu i kuhati na laganoj vatri 6 – 10 minuta,
- u tavi: pržiti na maslacu ili ulju cijele ili izrezane dok ne porumene.

U pripremi nema granica mašti: bilo da su kao prilog u juhi, varivima, prženi s jajima u tavi, 
zapečeni s umakom od rajčica i sira, u salatama, burgeru i mnogim drugim kombinacijama.
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PROIZVODI

Super ukusni i zdravi proizvodi premium kvalitete
MAULTASCHEN 

Recepti na :  https://www.buerger-pro�kueche.de/rezepte/rezept�nder/


