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MODERNO

ZA PROFESIONALNE KUHINJE

Benissent d.o.o.
Plitvicka ulica 2 B u RG E R

HR - 10370 Dugo Selo - Tel. +385 91 527 8568
Email: info@benissent.hr
www.benissent.hr www.buerger-profikueche.de




MAULTASCHEN

~
ono $to Maultaschen ¢ini posebnim, osim njihova punog okusa, jesu razlicite mastovite moguénosti SVA PS KA KU H I N J A

pripreme kojima Cete vase goste zadiviti i oduseviti. » . -
(SVAPSKA JE REGIJA U JUZNOJ NJEMACKOJ)

Zbog razli¢itih zelja i preferencija korisnika prilagodavamo nas asortiman proizvoda, tako da imate

velik i raznovrstan izbor za vas jelovnik. Kuhinju regije u juznoj Njemackoj - Svapske karakteriziraju izdasna i originalna jela izvrsnih
okusa i raznolika klasicna jela.

Uz Spatzle, Maultaschen su najpopularniji proizvod u juznoj Njemackoj.

BURGER MAULTASCHEN -
PROIZVODI KOJE Bl SVAKA PROFESIONALNA KUHINJA TREBALA

IMATI NA SVOME JELOVNIKU OTKRIJTE SVAPSKE KLASIKE:

1 JEDNOSTAVNO Maultaschen tava s gljivama
m ODABRANE SIROVINE m | SIGURNO Przene Mautaschen s jajima
KALKULIRANJE

Sastojci visoke kvalitete i kontrolirana proizvodnja PORCLJA
podrazumijevaju se u BURGERU.
Stoga se sve BURGER Maultaschen izraduju od lukom i tamnim umakom
odabranih sirovina i ne sadrZe aditive i boje za Sve BURGER Mautaschen vade
poboljsanje okusa. se jednostavno i pojedinacno iz
pakiranja. To omogucuje tocno
izracunavanje broja proizvoda
za planirane porcije i sukladno
tome izracun potrebne koli¢ine
za narudzbu.

Mautaschen umotane u pancetu sa zelenom salatom

Mautaschen sa Svapskom krumpir salatom,

3 m JEDNOSTAVNA PRIPREMA

Bilo u tavi, loncu, pec¢nici ili konvektomatu -
Maultaschen se brzo i lako pripremaju ¢ak i u velikim
koli¢inama.

3 iy MAULTASCHEN -
4 POVECANJE 5 MNOGOBROJNE MOGUCNOSTI PRICA O USPJEHU
= PROSJECNE DOBITI = PRIPREME

Postoje mnoge legende i mitovi koji se veZu za nastajanje Maultaschen.

Mautaschen se s odusevljenjem Brojne mogucnosti pripreme ¢ine Maultaschen Najvjerodostojnija je prica cistercitskih redovnika iz samostana Maulbronn. Tijekom korizme redovnici su dobi-
prihvacaju i konzumiraju kao svestranim u kuhinji. Bilo u juhi, pecene ili u li veliki komad mesa pa su ga htjeli blagovati bez izazivanja sablazani. Stoga su ga nasjeckali i pomijesali sa
glavni sadrzaj na tanjuru. Tako se salati - Svapski klasik nudi univerzalnu upotrebu i ne zacinskim biljem i $pinatom kako bi se dobio dojam bezmesnog obroka. Za dodatnu kamuflazu, smjesa je bila
automatski povecava prodajna postavlja granice vasoj kreativnosti. skrivena u tijestu za tjesteninu koje je podijeljeno na Cetvrtaste jastucice.

vrijednost jela, a s nizom ulaznom Tako je nastao legendarni Maultaschen.

cijenom proizvoda povecava se i Raznolikost jelovnika je zajamcenal
vasa dobit. Danas ih ima u mnogim varijantama - s nadjevom od mesa ili povr¢a, ali i s brojnim drugim ukusnim
nadjevima, za svaciji ukus.

Ali to nije oduvijek bilo tako, zbog velikih troskova nisu se mogle proizvoditi u velikom stilu. Godine 1963.
BURGER potinje industrijsku proizvodnju, a izumom Maultaschen stroja 1964. zapocela je pri¢a o uspjehu koja
traje do danas.

U ovoj brosuri pronaci ¢ete sjajne i nadahnjujuce ideje za recepte za ponudu vasim gostima.

Jer, Maultaschen iz BURGER Profi kuhinje uvijek idu! Mnogo je razloga za dugogodisnji uspjeh koji traje do danas - ali jedan od najvaznijih je svakako

vrhunska kvaliteta proizvoda BURGER Maultaschen.

Srdacéan pozdrav
Vas BURGER-tim




SVAPSKA KUHINJA

- —

Maultascheh s povréem, Vcca. 509
Art.-br. 1020007 - pakiranje a 36 kom.|4 pak./kutiji

Maultaschen s povréem, cca. 50 g _
Art.-br. 1010013 - pakiranje a 25 kom.|4 pak./kutiji (# &
Maultaschen s povréem rezane ]
Art.-br. 1010014 - pakiranje a 3 kg|2 pak./kutiji

Bio-Maultaschen s povréem, cca. 50 g

Art.-br. 1010022 - pakiranje a 1,25 kg|4 pak./kutiji sy

PRIPREMA

Luk i Sampinjone dinstati te zatim dodati bijelo
vino i vrhnje za kuhanje. Maultaschen izrezati
na ploske, dodati umaku od gljiva i 10-12 minuta
zajedno kuhati. Na kraju ukrasiti perSinom i
vlascem.

Ovo ukusno vegetarijansko jelo omiljeno je
i brzo se priprema. Savr§eno
nadopunjuje vas jelovnik.

SASTOJCI

BURGER Profi Maultaschen, luk, $ampinjoni,
suho bijelo vino, vrhnje za kuhanje, persin i
vlasac.

tri Maultaschen
po porciji

cca. 1,31 €
po porciji za Multaschen

Maultaschen u kombinaciji s gljivama
kao kulinarski uzitak za vase goste

-4 ZEUTEL
MAULTASCHEN S

% JAJIMA KAO PRIPREMLJEN

KOMBINACLJU?
ART.-BR. 63095
SMRZNUTO

PRIPREMA

Maultaschen narezati na ploske i poprziti s obje
strane. Umutiti jaja i preliti preko Maultaschen
dok se smjesa ne stegne. Posoliti i popapriti te
dodati vlasac.

Ovaj klasik ne bi trebao izostati s vase ponude
jelovnika.

Mautaschen s jajima je jednostavno i ukusno
jelo uz koje savrSeno ide zelena salata.

SVAPSKA KUHINJA

Svapske Maultaschen g.g.A.*, cca. 50 g
Art.-br. 1020001 - Pakiranje 36 kom. | 4 pak./kutiji

Rolane Maultaschen, cca. 85 g
Art.-br. 1020002 - Pakiranje 24 kom. | 4 pak./kutiji

Svapske Maultaschen g.g.A.*, cca. 50 g
Art.-br. 1010001 - Pakiranje 25 kom. | 4 pak./kutiji

Maultaschen s jajima
Art.-br. 1010007 - Pakiranje 5 kg/kutiji

SASTOJCI
BURGER Profi Maultaschen, jaja, sol, papar,

vlasac

(€]

Cetiri Maultaschen od 50 g po
porciji

cca. 1,63 €
po porciji za Maultaschen




SVAPSKA KUHINJA

W& Rolani Maultaschen, cca. 85 g
Art.-br. 1020002 - pakiranje a 24 kom.|4 pak./kutij

Rolani Maultaschen, cca. 85 g
»<3 Art.-br. 1010009- pakiranje & 12 kom.|10 pak./kutiji

Rolani Maultaschen junetina, cca. 85 g
»<3 Art.-br. 1010011 - pakiranje a 25 kom. |2 pak./kutiji

PRIPREMA

Dvije kriSke pancete namazati krem siromis SASTOJCI

njima umotati 1 komad Maultaschen. Peéi u BURGER Maultaschen, zelena salata, luk,
pecnici 15 do 18 minuta. Peéene Maultaschen panceta, krem sir, jabucni ocat

staviti na salatu te dodati luk i zaciniti s

jabuénim octom.

tri Maultaschen

po porciji
Maultaschen su idealni kao izdasna komponen-

ta za salate i izvrsna su alternativa uobic¢ajenim

dodacima. cca. 2,45 €

po porciji za Maultaschen

MAULTASCHEN @
umotane u hrskavu pancetu sa sviezom salatom

F =y
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" MAULTASCHEN

SVAPSKA KUHINJA

Rolani Maultaschen, cca. 85 g
Art.-br. 1020002 - pakiranje a 24 kom.|4 pak./kutiji

Rolani vegetarijanski Maultaschen, cca. 85 g
Art.-br. 1010023 - pakiranje a 25 kom.|2 pak./kutiji

Maultaschen junetina, cca. 50 g
Art.-br. 1010002 - pakiranje a 25 kom.|4 pak./kutiji

s krumpir salatom i przenim lukom u umaku od vrhnja

PRIPREMA

Za krumpir salatu skuhati krumpir, oguliti i
narezati na ploske. Za preljev pomijesati ulje,
juhu od povréa i senf. Luk poprziti na tavi, a
umak od vrhnja pripremiti od preostalih sasto-
jaka. Maultaschen ispeci na tavi i servirati ih s
krumpir salatom, przenim lukom i umakom od
vrhnja.

Ovo izdasno jelo spaja najbolje od Svapske
kuhinje na jednom tanjuru.

Ukusni Maultaschen u kombinaciji s krumpir
salatom je samostalno i dostatno jelo.

U kombinaciji sa zape¢enim lukom

i zaokruzeno s umakom od

vrhnja prava je

poslastica.

SASTOJCI

BURGER Profi Maultaschen, luk, krumpir, juha
od povréa, senf, ulje, vrhnje, maslac, koncentrat
rajCice

tri Maultaschen
po porciji

cca. 1,24 €
po porciji za Maultaschen

Krumpiri su prava superhrana
bogata vlaknima, proteinima,
vitaminima i stoga su

izvrsni kao ukusan prilog za
Maultaschen.




SVAPSKA KUHINJA

an
Maultaschen mini, cca. 10 g B U RG E ROVE

»<3 Art.-br. 1010005 - pakiranje a 2,5kg|2 pak./kutiji

Maultaschen mini s povréem, cca. 10 g -
w«3 Art.-br. 1010020 - pakiranje a 2,5 kg|2 pak./kutiji a u tasc e n
5l Svapske Maultaschen g.g.A.*, cca. 50 g

-
é Art.-br. 1020001-pakiranje a 36 kom.|4 pak./kutiji c I NJ E N I c E

JASTUCICI ili ROLE

Razlicite Maultaschen forme

Regionalni
PROIZVODI

BITNA JE
VELICINA

BURGER Maultaschen dostupne
su u razli¢itim veli¢inama.
Tezina jednog komada je izmedu

10 gi 120 g.
PRIPREMA SASTOJCI
Zelenje za juhu sitno nasjeckati i skuhati u BURGER Profi Maultaschen, Maultaschen Manufakturni-
temeljcu od povréa. Dodati Maultaschen i zelenje za juhu, juha od povréa, persin 1 0 za juhu 1 20 Maultaschen

zajedno kuhati te na kraju ukrasiti perSinom.

A 4 A4
0 ie3a iuha i ionira b . e . .
Mo i RIS Kor RAIa T rash it wrats 15 Maultaschen min ZASTITA SVAPSKOG
povrca ovo jelo mozete lako prilagoditi sezoni. T R AD I CI o N AL N o G
OKUSA

Mnogi Svapski specijaliteti imaju dugu tradiciju,
posebno Maultaschen. TeSko da je bilo koji drugi
Svapski proizvod toliko popularan i daleko izvan
granica Baden-Wiirttemberga.

Ponosni smo na to!

Od 2009. godine ,,Schwabische Maultasche” nosi
oznaku g.g.A., $to znaci zasticena oznaka zemljopis-
nog podrijetla.

cca. 1,33 €
po porciji za Maultaschen

JESTE LI ZNALI, ...

S razlicitim veli¢éinama BURGER Maultaschen svoje porcije mozete prilagoditi ciljnoj skupini
i jelima. Maultaschen za juhu nisu prikladni samo kao dodatak juhi, vec¢ su posebno dobri i za
djecje obroke, buduci da je ova mini verzija klasicnog Maultaschen vrlo popularna kod djece.




Maultaschen junetina, cca. 50 g
Art.-br. 1010002 - pakiranje a 25 kom.|4 pak./kutiji

Rolane Maultaschen junetina, cca. 85 g
Art.-br. 1010011 - pakiranje a 25 kom.|2 pak./kutiji

\ . Rolane vegetarijanske Maultaschen, cca. 85 g

Art.-br. 1010023 - pakiranje a 25 kom.|2 pak./kutiji

PRIPREMA SASTOJCI

Za umak od rajcice pirjati luk s rajcicama i BURGER Profi Maultaschen, koktel rajéice,
c¢eSnjakom te ih, po zelji, pasirati. pinjoli, luk, ¢eSnjak i parmezan
Maultaschen zajedno s umakom u pe¢nici

zapedi i kada je gotovo dodati pinjole i

parmezan

Ovo jelo je jednostavno za pripremu i
aromati¢nog je okusa.

Pinjoli €ine jelo savrsenim, ne samo
vizualno veé i okusom.

&

<

Q
Y~ 4



Veganske Maultaschen mini, cca. 10 g 2
Art.-br. 1010021 - pakiranje a 2,5 kg|2 pak./kutiji 4 1

Vegetarijanske Maultaschen, cca. 85 g
Art.-br. 1010016- pakiranje a 25 Stk.|4 pak./kutiji

Rolane Maultaschen, cca. 85 g
Art.-br. 1020002- pakiranje a 24 Stk.|4 pak./kutiji h

Maultaschen povrée narezane
Art.-br. 1010014 - pakiranje a 3 kg|2 pak./kutiji |

PRIPREMA SASTOJCI PRIPREMA SASTOJCI

Posloziti caprese salatu od rajcica i mozzarel- BURGER Profi Maultaschen, rajéice, mozzarella, Brokulu u slanoj vodi skuhati, lisicarke prziti i BURGER Maultaschen mini, lisi¢arke, brokula,
le. Skuhati Maultaschen, narezati ih na ploske i bosiljak, ulje, ocat dodati nasjeckani luk i persin. Mautaulschen luk, persin, maslac, brasno, soja sos, povrtni
poredati po salati. Salatu zac€initi preljevom od pripremi prema uputama na pakiranju. temeljac

ulja i octa. Brasno zapeci na rastopljenom maslacu,

zatim dodati soja sos, posoliti i uliti povrtni
temeljac. Kuhati dok ne nastane gusti,
kremasti umak. Umak dodati u lisiCarke i sve
ponovno kratko prokuhati.

Mini Maultaschen servirati s brokulom i
lisicarkama u zac¢inskom umaku.

Ova nova interpretacija klasiche Caprese
salate je prekrasna alternativa i s dodatkom
Maultaschen izvrsnog je okusa i posebno dobra.

MAULTASCHEN CAFPRESE SALAITA

5 DVIEZINT A]C1CdAITIdAd, 1T10ZLZarelornn DOSIHIKOIT]



Veganske Maultaschen, cca. 50 g
Art.-br. 1010012 - pakiranje a 1 kg|3 pak./kutiji

Rolani Maultaschen junetina, cca. 85 g
Art.-br. 1010011 - pakiranje a 25 kom.|2 pak./kutiji

Rolani vegetarijanski Maultaschen, cca. 85 g
Art.-br. 1010023 - pakiranje a 25 kom.|2 pak./kutiji

Veganske Maultaschen, cca. 50 g
Art.-br. 1010012 - pakiranje a 1 kg|3 pak./kutiji

\RIVOIOD'POVRCA
SIMAULTASCHEN

PRIPREMA SASTOJCI

Poredati Maultaschen u posudu za pecenje, BURGER Profi veganske Maultaschen, $pinat,
- po vrhu dodati $pinat i zobeno vrhnje te posuti zobeno vrhnje, veganski sir
| sirom i zapedi.

PRIPREMA SASTOJCI

Maultaschen pripremiti prema uputi u BURGER Profi Maultaschen, sezonsko povrée,
konvekcijskoj pecnici ili loncu. Og¢istiti i luk, povrce za juhu

narezati sezonsko povrcée. Luk sitno

nasjeckati i propirjati zajedno s povréem za juhu

te dodati vodu i kuhati. Dodati preostalo povrce i

Maultaschen i posluziti.

S veganskim jelima mozete se obratiti
potpuno novoj i ekoloski osvijestenoj ciljnoj
skupini. BURGER profesionalna kuhinja
podrzava vas raznim ukusnim veganskim
proizvodima.

Ovo povrtno varivo impresionira svojom
raznoliko$cu i varijacijama ovisno o sezoni.
Biirger Maultaschen idealni su u varivu.

Bilo s mesom, vegetarijansko ili vegansko -
sto god vam treba.

Korjenasto povrée i poriluk daju svim
juhama i varivima svjez i lagan okus.

V E GA N S KI - o Nijanse okusa svjezeg povréa savrieno se
MAULTASCHEN SLOZENAC N i

u umaku od zobenog vrhnja




NOVE INTERPRETACIJE

' J _' e 3% @ Rolane Maultaschen, cca. 85 g
e = o ' ’ Art.-br. 1020002 - pakiranje a 24 kom.|4 pak./kutiji
: & , ' _ " 7l Svapske Maultaschen g.g.A.*, cca. 50 g

Art.-br. 1010001 - pakiranje a 25 kom.|4 pak./kutiji

: ® w S Y N ; - 5 Rolane Maultaschen narezane
e G e Art.-br. 1010010 - pakiranje & 3 kg | 2 pak./kutiji

Raznolikost Maultaschen ogleda se takoder i u novointerpretiranim jelima. Tako se
internacionalna jela nadopunjuju i oplemenjuju uz Maultaschen, a kreativnost ne
poznaje granice. Jela su uvjerljiva s novim okusima koji ¢e zasigurno oduseviti vase
goste.

INTERNACIONALNA TOP-JELA S MAULTASCHEN

NOVE INTEPRETACIJE:

+ Maultaschen u carry kobasica stilu Str. 17
+ Chili con Maultaschen Str. 18
+ Maultaschen-Bowl sa svjezim povréem Str. 19
+ Indijska curry juha s Maultaschen Str. 20
+ Maultaschen-burger - s mesom, vege und veganski Str..21

MAULTASCHEN

u stilu curry kobasice i

PRIPREMA SASTOJCI

Carry umak izraditi od kecapa, luka i ostalih BURGER Profi Maultaschen, keéap, luk,
sastojaka. Maultaschen izrezati, poprziti i balzamicéni ocat, med, carry zacin, soja sos,
posluziti s carry umakom. maslinovo ulje, koncentrat rajcice

currywurstu i znatno su so¢niji zahvaljujuci
svom nadjevu. Ova varijanta odusevit ¢e vase

goste!
cca. 1,22 €
po porciji za Maultaschen

PO porciji

Maultaschen su izvrsna alternativa klasiCcnom e tri Maultaschen

JESTE LI ZNALI, ...

... da su Maultaschen dugo svjeZe nakon pripreme? Zbog toga su savrsene i za kantine i menze,
¢ak i uz raniju pripremu.

17




NOVE INTERPRETACIJE NOVE INTERPRETACIJE

Rolane Maultaschen, cca. 85 g ' f o+ g : _"' > k - il Veganske Maultaschen, cca. 50 g

Art-br. 1020002- pakiranje a 24 kom.|4 pak./kutiji {8 \ Fy 3 ' . P Art.-br. 1010012 - pakiranje a 1 kg|3 pak./kutiji
Rolane vegeta. Maultaschen, cca. 85 g | ar - -' N ¥ : .- - _"' Maultaschen s povréem, cca. 50 g

Art.-br. 1010023 - pakiranje a 25 kom.|2 pak./kutiji . & ; - gl ? o ‘s34 Art.-br. 1010013 - pakiranje a 25 kom. | 4 pak./kutiji
Veganske Maultaschen, cca. 50 g SEaE K : < S i X L Maultaschen mini, cca. 10 g

Art.-br. 1010012 - pakiranje a 1 kg|3 pak./kutiji i T L0 5 s 5 ’ '3 Art-br. 1010005 - pakiranje a 2,5 kg2 pak./kutiji

— - % MAULTASCHEN-BOWL
ILI CON MAULTASCHEN W sasvietim powder

PRIPREMA SASTOJCI PRIPREMA SASTOJCI

Chili con carne pripremiti od rajéice, crvenog BURGER Profi Maultaschen, pelate, crveni grah, Maultaschen poprziti na tavi. Povrée izrezati, BURGER Profi Maultaschen,
graha, luka i za¢ina. Maultaschen izrezati u chili, luk, zacini pripremiti i s Maultaschen posloziti u zdjelu te mladi Spinat, grasak, bijeli kupus, rotkvice ili
kriSke i dodati u chili. zaciniti prema ukusu. drugo povrce po Zelji

Meksicki klasik reinterpretiran uz Maultaschen. tri Maultaschen cca. deset Maultaschen mini
Kombinacija koja ée iznenaditi i oduseviti vase po porciji Bowls odusevljavaju s Maultaschen, po porciji

goste raznolikim povréem i $arenim bojama.

cca. 1,75 € cca. 1,01 €
po porciji za Maultaschen po porciji za Maultaschen

Crveni grah sadrzi puno biljnih proteina i

vlakana. Zajedno s veganskim Maultaschen JESTE LI ZNALI, ...

mogu se napraviti izvrsne kreacije bez Bowls je moguée sloziti u mnogobrojnim varijacijama i prilagodljive su Zeljama vasih gostiju.
mesa. Osobito ih dobro prihvaéaju mlade generacije.

18 19
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NOVE INTERPRETACLJE

Veganske Maultaschen, cca. 50 g
Art.-br. 1010012 - pakiranje a 1 kg|3 pak./kutiji

Maultaschen s povréem, cca. 50 g
Art.-br. 1010013 - pakiranje a 25 kom.|4 pak./kutiji

S0 Maultaschen mini s povréem, cca. 10 g

Art.-br. 1010020 - pakiranje a 2,5 kg|2 pak./kutiji

//// |

PRIPREMA

Curry s povréem kuhati dok povrée ne bude al
dente. Zatim dodati Maultaschen i kuhati jos
6-10 min.

Maultaschen u kuhinji juzne Azije — ovo jelo
odlicna je alternativa klasi¢noj pripremi
Maultaschen u kojem c¢e vasi gosti zasigurno
uzivati.

JESTE LI ZNAL], ...

ﬁ/f’gkA CURRY JUHA

s Maultgschen

SASTO0JCI

BURGER Profi Maultaschen, curry, ¢esnjak, luk,

dumbir, chili, tikvica, mrkva, brokula, paprika,
povrtni temeljac, kokosovo mlijeko

tri veganske Maultaschen
po porciji

cca. 1,31 €
po porciji za Maultaschen

... da se Maultaschen, osim u azijskoj kuhinji, izvrsno uklapaju i u juznoameriéku i istoénjaéku

kuhinju, kao i u sve ostale svjetske kuhinje.

PRIPREMA

Maultaschen pripremiti prema uputi u
konvektomatu ili tavi. Burger pecivo zagijati,
namazati umakom, te preko slagati povrce i
Maultaschen.

Burgeri su jednako raznoliki kao i sami
Maultaschen. | zato, upotpunite svoj jelovnik
trendi burgerima. Klasi¢na pljeskavica ovdje
se jednostavno zamjenjuje s dva Maultaschen
po burgeru i tako podize burger na viSu
razinu.

NOVE INTERPRETACLJE

Rolane Maultaschen junetina, cca. 85 g
o3 Art.-br. 1010011 - pakiranje a 25 kom.|2 pak./kutiji

Veganske Maultaschen, cca. 50 g
o3 Art.-br. 1010012 - pakiranje a 1 kg|3 pak./kutiji

Maultaschen s povréem, cca. 50 g
»«3 Art.-br. 1010013 - pakiranje a 25 kom.|4 pak./kutiji

SASTOJCI

BURGER Profi Maultaschen, burger pecivo,
burger umak po Zelji, povrée (npr. rajéica, zelena
salata, przeni luk, krastavac), sir

dva Maultaschen
po porciji

cca. 0,87 €
po porciji za Maultaschen

MAULTASCHEN-BURGER

21



JOS VISE OKUSA ZA VASU KUHINJU?! BURGER PROFI KUHINJA - PREGLED BROSURA

BURGER profesionalna kuhinja impresionira velikim izborom razliéitih proizvoda.

Ovdje ¢ete pronaci odgovarajuce proizvode za svoje kuhinje. |
Ove ideje za recepte pokazuju samo djeli¢ moguénosti na koji na¢in mozete pripremati Maultaschen

u vasoj profesionalnoj kuhinji. Bilo s mesom, vegetarijanska ili veganska, jela mozete prilagoditi

potrebama i zeljama vasih korisnika.

Maultaschen nude kulinarsku raznolikost u vasem jelovniku kao nijedan drugi proizvod.

MAULTASCHEN IMPRESIONIRAJU ZBOG...

.. mogucénosti pripreme raznovrsnih jela 1. Asortiman Bio - 2. Asortiman vrtiéke i $kolske prehrane -

- Svojeg fantasticnog okusaf B ; ¥ I _ Produkti najvi$e kvalitete Svjeza jela za svjeze umove
.- svojeg dugog vremena svjezine nakon pripreme (moguca ranija priprema)

.. svojeg jednostavnog porcioniranja
.. sigurne kalkulacije

Zelite li jos viSe inspiracija za Maultasche ili druge proizvode iz BURGER Profi kuhinje?

Posjetite nasu stranicu https://www.buerger-profikueche.de/ ili slijedite ovaj QR-cod.

3. Asortiman vegetarijanski i veganski- 4. Asortiman Cook & Chill - |
Za sve prehranbene navike Za vise ukusa !

5. Asortiman za osobe starije dobi — 6. Asortiman talijanskih proizvoda -
Savrsena jela za stariju dob Uzitak kao u ltaliji
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Donissent gro.o- BURGER
Plitvi¢ka ulica 2

HR - 10370 Dugo Selo — Tel. +385 91 527 8568

Email: info@benissent.hr
www.benissent.hr www.buerger-profikueche.de




