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ASORTIMAN ZA 
VELIKE POTROŠAČE



Užitak s tradicijom
Devedeset godina BÜRGER je sinonim za visokokvalitetne ukusne proizvode. Danas posluje u trećoj obiteljskoj generaciji, proizvodi oko 
350 tona hrane svaki dan s više od 1000 zaposlenika u Ditzingemu i Creilsheimu u njemačkoj pokrajini Baden-Würtenberg.
 
BÜRGER proizvodi za profesionalnu kuhinju dolaze u praktičnim pakiranjima iz kojih se proizvodi pojedinačno lako i brzo vade van, a 
ostali proizvodi ponovno spremaju u hladnjak. Jednostavni su za pripremu i sigurni za korištenje.
 
Proizvodi oduševljavaju svojim pravim okusom, proizvedeni su bez dodataka za pojačivače okusa i boja.

Opće inofmracije
1. Piktogrami

2. Razine pripremljenosti
	
	 Proizvod treba skuhati.

	
	 Proizvod treba samo kratko kuhati ili ispeći.

	
	 Proizvod se može konzumirati bez daljnje pripreme

3. Stupanj hlađenje
               

Hlađeno                Smrznuto

Cook&ChillTava LonacKonvektomat/
Pećnica

1/1 Gastro-
norme

Bez mesaBez laktoze Bez glutena

Broj ekolo.kontrolnog tijela  
DE-ÖKO 006

Vegetarijansko Vegansko

Bez aditiva koji zahtjevaju deklaraciju na jelovniku, prema Pravilni-
ku o provedbi prehranbenih aditiva



4. Sastojci i alergeni
Svrha ovog kataloga je dati vam brzi pregeld BÜRGER asortimana za profesionalne kuhinje. Popisi sastojaka dostupni su online na 
www.buerger-profikueche.de, u opisima proizvoda i na pakiranjima.
Pregled alergena možete pronaći na zadnjim stranicama ovog kataloga.

5. Preporuke za pripremu
Navedena vremena kuhanja služe kao smjernica i razlikuju se ovisno o stupnju hlađenja i vrsti.  
Točna vremena za pripremu navedena su na pakiranju svakog proizvoda.

Maultaschen
KONVEKTOMAT: 2,5 kg Maultaschen u jednom plehu kuhati na pari 10-15 minuta.
LONAC: Maultaschen staviti u kipuću juhu i pustiti da lagano kuhaju na srednjoj vatri 6- 10 minuta.
TAVA: Maultaschen narezati i pržiti na maslacu ili ulju dok ne dobiju zlatno smeđu boju.

Schupfnudeln
KONVEKTOMAT: 2,5 kg Schupfnudeln u jednom podmazanom plehu kuhati na 190 °C s 70 % vrućeg zraka i 30 % pare oko 15 minuta.
TAVA: Na zagrijani maslac dodati Schupfnudeln i pržiti oko 5-7 minuta uz pažljivo okretanje nekoliko puta. 

Spätzle & gumbići:
KONVEKTOMAT: 2,5 kg Spätzle/gumbića u jednom plehu kuhati na 100 °C i 50 % pare 8-10 minuta.
LONAC: Spätzle/gumbiće staviti u kipuću posoljenu vodu i pustiti da se kuhaju na srednjoj vatri dok ne isplivaju na površinu vode. Povre-
meno promiješati. 
TAVA: Na zagrijani maslac ili ulje dodati Spätzle/gumbiće i uz miješanje peći 5-6 minuta.

Prilozi za juhe
KONVEKTOMAT: 1 kg priloga u jednom plehu kuhati na 90 °C i 100% pare oko 8 minuta.
LONAC: U kuhanu posoljenu vodu ili mesni temeljac dodati priloge i kuhati na srednjoj vatri 10-12 minuta.

Okruglice
KONVEKTOMAT: 2 kg okruglica u jednom plehu kuhati na pari oko 25 minuta.
LONAC: U kuhanu posoljenu vodu ili temeljac dodati okruglice i kuhati na srednjoj vatri 15-20 minuta.

Razne gotove mješavine
KONVEKTOMAT: Na podmazani pleh dodati 2,5 kg mješavine i kuhati na 100 °C kobinirano para/vrući zrak 10-12 minuta.
TAVA: Zamrznutu mješavinu dodati u zagrijanu tavu i peći uz pažljivo okretanje 5-10 minuta.

Tjestenina 
KONVEKTOMAT: 2,5 kg tjestenine po plehu pomiješati s malo ulja, dodati 1 l slane vode i kuhati na 100 % pare 10-12 minuta.
LONAC: Tjesteninu staviti u kipuću slanu vodu i kuhati poklopljeno 8-10 minuta.

Cannelloni
KONVEKTOMAT: 2 kg cannellona po plehu kuhati na 98 °C i 100 % pare oko 17 minuta.
PEĆNICA: Cannellone ravno rasporediti u pleh, preliti umakom od rajčice, posuti naribanim sirom i peći 40 minuta na 160 °C.

Lazanje
KONVEKTOMAT: Lazanje staviti na 1/1 Gastronorm-pleh i peći na vrućem zraku na 180 °C oko 50 minuta. Ostaviti da odstoji 10 minuta 
prije serviranja.
PEĆNICA: Lazanje staviti na 1/1 Gastronorm-pleh i peći na vrućem zraku na 180 °C oko 50 – 60 minuta. Ostaviti da odstoji 10 minuta prije 
serviranja.



Maultaschen – s mesom

MANUFAKTUR-MAULTASCHEN, 
cca. 120 g
Svinjetina i junetina, špinat, luk i peršin, 
krupno nasjeckani i nepravilno uvaljani u 
meko tijesto. Vrhunski Maultaschen za 
najveća očekivanja!

Art.-br. 1020006 - 6 x 1,2 kg/kutiji

ŠVAPSKE MAULTASCHEN, 
g.g.A.**, cca. 50 g
Originalni Maultasche: fino tijesto izdašno 
punjeno nadjevom punih okusa od svinje-
tine, špinata, kruha, jaja, luka i odabranih 
začina.

Art.-br. 1020001 - Pak. à 2 x 900g / 4 pak./kutiji

ROLANI JASTUČIĆI S MESOM, 
cca. 85 g
Rolani jastučić bez špinata. Izdašno 
punjen svinjetinom, slaninom, jajetom, 
lukom, kruhom, peršinom i začinima.

Art.-br. 1020004 - pak. à 2 x 1000 g | 4  pak./kutiji

DOMAĆE MAULTASCHEN, cca. 
90 g
Ekstra veliki, rolani Maultaschen, punjen 
s puno svinjetine i junetine i listovima 
špinata. Izledom i okusom kao domaći!

Art.-br. 1020005 - Pak. à 2 x 1080 g | 4 pak./kutiji

Domaći Maultaschen

HLAĐENI PROIZVODI (temp. skladištenja max. + 7 °C)

Art.-br. 1020003 - Pak. à 1 kg | 8 pak./kutiji

Art.-br. 1020002- Pak. à 2 x 1000 g | 4 pak./kutiji

ROLANE MAULTASCHEN, 
cca. 85 g
Klasični Maultaschen nadjev od svinjeti-
ne, špinata, kruha, jaja, luka i odabranih 
začina urolani u fino tijesto.
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MAULTASCHEN S POVRĆEM, 
cca. 50 g
Vegetarijensko remek djelo s ukusnom 
mješavinom od krumpira, mrkve, luka, 
špinata, graška, poriluka i celera umotani 
u fino tijesto.

Art.-br. 1020007 - Pak. à 2 x 900 g / 4 pak./kutiji

ROLANE MAULTASCHEN SA 
SIROM I ŠPINATOM, cca. 85 g
Nadjev od špinata i krem ​​sira, na tradici-
onalan način uvaljan u lagano tijesto za 
tjesteninu, čini ovaj Maultaschen nečim 
posebnim. Daje osnovu mnogim vegeta-
rijanskim jelima.

Art.-br. 1020008 - Pak. à 2 x 1000 g | 4 pak./kutiji

Maultaschen – vegetarijanske

Rolani Maultaschen sa sirom i špinatom



Prilozi – vegetarijanski

Gornjošvapski Schupfnudeln

ŠVAPSKI GUMBI S JAJIMA
„SPÄTZLE“ g.g.A.**
Spätzle u kratkoj verziji – svestrani i s puno 
dobrih jaja, pravi doživljaj okusa!

Art.-br. 1040003 - Pak. à 2,5 kg | 4 pak./kutiji

NAŠE NAJBOLJE SPÄTZLE S 
JAJIMA
Najšvapskija od svih tjestenina s visokim 
udjelom jaja u tradicionalnom obliku - 
idealna kao fini prilog mesnim jelima ili 
mali zalogaj s umakom.

Art.-br. 1040002 - Pak. à 2,5 kg | 4 pak./kutiji

ŠVAPSKE SPÄTZLE g.g.A.**
Spätzle od jaja – najpoznatiji švapski 
proizvod od tjestenine s visokim udjelom 
jaja.
Idealan kao fini prilog mesnim jelima ili 
mali zalogaj s umakom.

Art.-br. 1040001 - Pak. à 2,5 kg | 4 pak./kutiji

GORNJOŠVAPSKI
SCHUPFNUDELN
Izdašan i posebno ukusan: uski Schupf-
nudeln od krumpira, pšeničnog brašna, 
cijelog jaja i začina. Savršeno kao prilog 
mesnim jelima ili kao mono proizvod u 
složencima.

Art.-br. 1040005 - Pak. à 2,5 kg | 4 pak./kutiji

ŠVAPSKI SCHUPFNUDELN OD 
KRUMPIRA
Svestrani švapski specijalitet od krumpi-
ra. Izvrstan kao prilog uz divljač, perad i 
pečenje ili kao slatka verzija sa šećerom 
i cimetom.

Art.-br. 1040004 - Pak. à 2,5 kg | 4 pak./kutiji



Delikates – s mesom

SALATA OD JUNEĆEG JEZIKA  
Pikantni specijalitet iz južne Njemačke, 
ukrašen kolutićima luka nakon cijeđenja i 
poslužen s prženim krumpirićima - super 
poslastica!

Art.-br. 1080003 - 4 x 5 kg

Art.-br. 1080001 - 2,5 kg/kantica

TRIPICE U TRAKICAMA
Tradicionalno jelo europske i azijske 
kuhinje. Tanke trakice goveđih tripica, 
očišćene, kuhane i ukiseljene.
Prava poslastica!

Art.-br. 1080005 - 4 x 5 kg

MAJONEZA 50 % ZA SALATU
Fina majoneza sa žumanjkom i repičinim 
uljem. Idealna za salate ili kao baza za 
razna jela. Namirnica za poseban ukus!

Art.-br. 1080006 - 10 kg/kantica

Majoneza za salatu 

Delikates – vegetarijanski
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salatu



SMRZNUTI PROIZVODI (temp. skladištenja max. - 18 °C)

Maultaschen – s mesom

MAULTASCHEN MINI, cca. 10 g
Mali za veliki užitak: svinjetina, kruh, špek, 
jaje, špinat, luk i začini u ukusnom tijestu.
Idealni za juhu ili kao jelo za djecu.

Art.-br. 1010006 - pak. à 1 kg | 6 pak./kutiji

Art.-br. 1010005 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

MAULTASCHEN S JAJIMA
Zlatno žute Maultaschen kriške s kajgaj-
nom i vlascem.
Brzi i jednostavni za pripremu, užitak za 
velike i male!

Art.-br. 1010007 - pak. à 5 kg | kutiji

ŠVAPSKE MAULTASCHEN 
g.g.A.**, cca. 50 g
Originalni Maultasche: fino tijesto izdašno 
punjeno nadjevom punih okusa od svinje-
tine, špinata, kruha, jaja, luka i odabranih 
začina.

Art.-br. 1010001-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji

MAULTASCHEN S PILETINOM, 
cca. 50 g
Ova verzija Maultaschen s finim nadjevom 
od piletine u klasičnom Maultaschen 
tijestu nudi ukusnu i laganu alternativu 
svinjskoj verziji.

Art.-br. 1010003-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji

MAULTASCHEN NAREZANE
Narezane Maultaschen spremne su od-
mah za pripremu raznih jela. U tren oka 
mogu se pripremiti izvrsna jela pržena u 
tavi, pečena u pećnici, u salatama.

Art.-br. 1010004 - pak. à 3 kg | 2 pak./kutiji

MAULTASCHEN S JUNETINOM, 
cca. 50 g
Nadjev od sočne junetine sa svježim 
porilukom, mrkvom, kruhom, pireom od 
rajčice i aromatičnim začinima upakiran 
u fino tijesto.

Art.-br. 1010002-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji

Za slobodni uzgoj i veću dobrobit 
životinja

Maultaschen s piletinom



Maultaschen – rolane, s mesom

Rolane Maultaschen

ROLANE MAULTASCHEN, 
cca. 85 g
Klasični Maultaschen nadjev od svinjeti-
ne, špinata, kruha, jaja, luka i odabranih 
začina.

Art.-br. 1010009-pak. à 12 kom.|10 pak./kutiji

Art.-br. 1010008-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji

ROLANE MAULTASCHEN 
S JUNETINOM, ca. 85 g
Ovaj Maultaschen impresionira najboljom 
junetinom, peršinom, lukom, porilukom i 
celerom.

Art.-br. 1010011-pak. à 25 kom. | 2 pak./kutiji

ROLANE MAULTASCHEN,  
NAREZANE
Klasične Maultasche, unaprijed narezane  
i spremne za pripremu. U tren oka mogu 
se pripremiti izvrsna jela pržena u tavi, 
pečena u pećnici, u salatama.

Art.-br. 1010010 - pak. à 3 kg | 2 pak./kutiji
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ROLANI MESNO-SIRNI- 
JASTUČIĆI, cca. 85 g
Rustikalni klasik. 
Ova varijanta impresionira pikantnim nad-
jevom od svinjetine i ementalera. 

Art.-br. 1010024-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji



MAULTASCHEN S POVRĆEM, 
cca. 50 g
Vegetarijensko remek djelo s ukusnom 
mješavinom od krumpira, mrkve, luka, 
špinata, graška, poriluka i celera umotani 
u fino tijesto.

Art.-br. 1010013-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji

VEGETARIJASKE 
MAULTASCHEN, cca. 85 g
Kombinacija ukusnog špinata i ukusnog 
sira, savršeno nadopunjena kruhom, 
jajima i začinima. Predivan sastav!

Art.-br. 1010016-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji

Maultaschen – vegetarijanske
MAULTASCHEN S POVRĆEM
NAREZANE
Prethodno narezani Maultaschen spremni 
za pečenje s vegetarijanskim nadjevom 
od krumpira, mrkve, luka, špinata, graška, 
poriluka i celera. Osnova za mnoga 
odlična jela!

Art.-br. 1010014 - pak. à 3 kg | 2 pak./kutiji

MAULTASCHEN S KREM SIROM,  
cca. 50 g
Kremasta Maultaschen verzija s ekstra 
krem sirom, ementalerom, porilukom, 
lukom, peršinom i vlascem u nježnom 
tijestu za tjesteninu. 
Vegetarijanska poslastica!

Art.-br. 1010018 - pak. à 1 kg | 5 pak./kutiji

KREM SIR-ŠPINAT-JASTUČIĆI, 
cca. 35 g
Nadjev inspiriran Mediteranom od krem ​​
sira i lisnatog špinata umotani u fino 
zeleno tijesto. Ovakav jastučić spaja 
regionalnu i talijansku kuhinju.

Art.-br. 1010017 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

MAULTASCHEN S GLJIVAMA, 
cca. 50 g
Nadjev od osam vrsta gljiva, ljutike i finog 
kvarka, umotan u nježno tijesto.
Prekrasna poslastica kao prilog jelima od 
divljači ili kao glavni proizvod u jelima.

Art.-br. 1010019 - pak. à 20 kom. | 3 pak/

Maultaschen s povrćem



ROLANE VEGETARIJANSKE
MAULTASCHEN, cca. 85 g
Špinat, crvena i žuta mrkva, blitva i gau-
da, tradicionalno uvaljani u nježno tijesto 
za tjesteninu. 
Užitak ne samo za vegetarijance!

Art.-br. 1010023-pak. à 25 kom. | 2 pak./kutiji

MAULTASCHEN S POVRĆEM 
PRIPREMLJENE S JAJIMA
Narezani Maultaschen s povrćem, 
prženi s rahlim cijelim jajetom - ovo brzo 
pripremljeno jelo nije ukusno samo za 
vegetarijance!

Art.-br. 1010015 - pak. à 5 kg | kutiji

MAULTASCHEN MINI S 
POVRĆEM, cca. 10 g
Zadivljujuća raznolikost povrća od krumpi-
ra, mrkve, špinata, luka, graška, poriluka 
i celera upakirana u male jastučiće od 
tijesta.
Mališani za veliki vegetarijanski užitak.

Art.-br. 1010020 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutija

BIO-MAULTASCHEN S 
POVRĆEM, cca. 50 g
Bio-Maultaschen sa sastojcima iz kon-
troliranog ekološkog uzgoja punjene su 
ukusnom mješavinom povrća od mrkve, 
špinata, graška, brokule i krumpira.

Art.-br. 1010022-pak. à 1,25 kg | 4 pak./kutiji

Maultaschen - veganske
VEGANSKE MAULTASCHEN, 
cca. 50 g
Špinat, peršin, poriluk, luk i seitan 
(pšenični proteinski proizvod) u nježnom 
tijestu daju puni okus.

Art.-br. 1010012 - Pak. à 1 kg | 3 pak./kutiji
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VEGANSKE MINI-MAULTSCHEN, 
cca. 10 g
Čisti biljni Maultaschen na bazi proteina 
pšenice, s notom rajčice i začina. Ova 
ukusna kombinacija je posebno priklad-
nima za bowls i salate.

Art.-br. 1010021 - Pak. à 2,5 kg I 2 pak./kutiji

Maultaschen – vegetarijanske



ŠVAPSKI GUMBI S JAJIMA
„SPÄTZLE“ g.g.A.**
Spätzle u kratkoj verziji – svestrani i s 
puno dobrih jaja, pravi doživljaj okusa!

Art.-br. 1030004 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

Prilozi – vegetarijanski 
ŠVAPSKE SPÄTZLE g.g.A.**
Spätzle od jaja – najpoznatiji švapski 
proizvod od tjestenine s visokim udjelom 
jaja.
Idealan kao fini prilog mesnim jelima ili 
mali zalogaj s umakom.

Art.-br. 1030001 - pak à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

BIO-GUMBI
S najboljim brašnom i s puno dobrih jaja, 
gumbi su ukusan dodatak raznim jelima, 
pa čak i odličan izbor kao malo glavno 
jelo. Sada i u najboljoj organskoj kvaliteti 
sa sastojcima iz kontroliranog organskog 
uzgoja.

Art.-br. 1030005 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

ŠPINAT SPÄTZLE
Delikatna spätzle varijanta za sve ljubitelje 
finog lisnatog povrća.
Bilo kao prilog ili glavno jelo - spätzle od 
špinata su pravi užitak za oči i nepce. 

Art.-br. 1030003 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

BIO-SPÄTZLE
Klasični švapski prilog najbolje organske 
kvalitete s namirnicama iz kontroliranog 
ekološkog uzgoja. 
Bilo same zapečene ili u umaku, spätzle 
od organskih jaja mogu se koristiti na 
razne načine.

Art.-br. 1030002- pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

HALUŠKY GUMBI OD KRUMPIRA
Halušky su gumbi od krumpira prema 
češkoj recepturi.
Veliki gumbi napravljeni od krumpira i 
brašna posebno se slažu uz izdašna jela.

Art.-br. 1030016 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

GUMBI OD PIRA
Proizvodi od pirovog brašna su jako 
traženi!
Za sve koji ga više vole od pšeničnog 
brašna, tu su gumbi od pira i integralnog 
pira. Svojim delikatnim okusom i ugodnim 
zalogajem prava su alternativa!

Art.-br. 1030017 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji



ŠVAPSKI SCHUPFNUDELN OD 
KRUMPIRA 
Svestrani švapski specijalitet od krumpi-
ra. Izvrstan kao prilog uz divljač, perad i 
pečenje ili kao slatka verzija sa šećerom 
i cimetom.

Art.-br. 1030008 - pak. à 1 kg | 10 pak./kutiji

Art.-br. 1030007 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

SCHUPFNUDELN OD KRUMPIRA 
COOK & CHILL
Svestrani švapski specijalitet od krumpi-
ra. Izvrstan kao prilog uz divljač, perad i 
pečenje ili kao slatka verzija sa šećerom 
i cimetom.

Art.-br. 1030013 - 5 kg/kutiji

GORNJOŠVAPSKI
SCHUPFNUDELN
Izdašni i posebno ukusni: uski Schupf-
nudeln od krumpira, pšeničnog brašna, 
cijelog jaja i začina. Savršeni kao prilog 
mesnim jelima ili kao mono proizvod u 
složencima.

Art.-br. 1030009 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

BIO-SCHUPFNUDELN
Švapski specijalitet birane organske 
kvalitete s namirnicama iz kontroliranog 
ekološkog uzgoja izvrstan je prilog uz 
divljač, perad i pečenja. Uz kiseli kupus ili 
šećer i cimet postaje ukusno glavno jelo.

Art.-br. 1030012 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

GRATIRANI KRUMPIR
Čvrste ploške krumpira, s vrhnjem, 
ementalerom i začinima. Jednako popu-
laran kao glavno jelo i kao prilog mesu!

Art.-br. 1030015 - 5 x 1/2 GN à 2 kg/kutiji

SCHUPFNUDEL-TRIO
Šareni Schupfnudel-trio sa špinatom, 
ciklom i klasični s krumpirom može se 
poslužiti kao prilog ili kao glavna kompo-
nenta jela za prženje.

Art.-br. 1030014 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

Prilozi – vegetarijanski 
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O.D.Z.
Svi naši visokokvalitetni sastojci su bez 
aditiva za poboljšanje okusa i boja.



Prilozi – veganski

Okruglice – s mesom

S JETRICOM, cca.75 g
Puno svinjskih jetrica u mješavini kruha, 
slanine i luka, nježno začinjeno. Bilo kao 
prilog uz kupus ili kao dodatak juhi, ova 
krepka okruglica oduševit će nepce!

Art.-br. 1030019-pak. à 10 kom.|10 pak./kutiji

Art.-br. 1030018-pak. à 25 kom. | 2 pak./kutiji

Jetrena okruglica

SCHUPFNUDELN, VEGAN
Švapski specijalitet od krumpira u 
veganskoj verziji. Schupfnudeln su 
savršene kao prilog glavnim jelima ili kao 
monoproizvod u veganskim složencima.

Art.-br. 1030010 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

SCHUPFNUDELN OD SLATKOG 
KRUMPIRA
Slatki krumpir je u trendu! Njihova sjajna 
boja i poseban okus, čine Schupfnu-
deln od batata modernom alternativom 
klasičnom švapskom Schupfnudelnu.

Art.-br. 1030011 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

VEGANE SPÄTZLE
Spätzle bez jaja – može! Veganska ver-
zija ni po čemu nije inferiorna švapskom 
originalu.

Art.-br. 1030006 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji



Okruglice – vegetarijanske

OKRUGLICE OD KRUHA  
TRADICIONALNE, cca. 35 g
Klasična okruglica napravljena od 
izdašne mješavine bijelog kruha, cijelog 
jaja, luka i peršina - u malim veličinama 
za razna jela.

Art.-br. 1030021 - 5 kg/kutiji

TRADICIONALNE OKRUGLICE 
OD KRUHA cca. 75 g
Klasična okruglica napravljena od krepke 
mješavine bijelog kruha, cijelog jaja, luka i 
peršina. Idealno kao vegetarijanski prilog, 
u složencima ili kao glavno jelo uz ragu 
od gljiva.

Art.-br. 1030020-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji

Tradiocionalne okruglice 

SALVETA OKRUGLICE - 
KRIŠKE, cca. 60 g
Zamrznuta, pojedinačno i jednostavno 
se vadi iz pakiranja i laka je za pripremu. 
Vizualno prolaze kao domaće s jasno 
vidljivim komadićima kruha i začinskim 
biljem!

Art.-br. 1030023 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

OKRUGLICE OD KRUMPIRA, cca. 
75 g
Kao prilog mnogim mesnim jelima, ali 
isto tako ove okruglice od krumpira s 
odgovarajućim umakom služe i kao 
vegetarijansko glavno jelo.

Art.-br. 1030026-pak. à 25 kom. | 2 pak./kutiji

OKRUGLICE OD PERECA 
cca. 75 g
Vrckava varijanta klasičnih okruglica od 
kruha s izdašnim perecima. Univerzalno 
primjenjiv kao i original!

Art.-br. 1030027-pak. à 25 kom. | 2 pak./kutiji

ŠPINAT OKRUGLICE, cca. 75 g
Puno špinata s ementalerom i gaudom 
čine ovu okruglicu tako posebnom. 
Vegetarijanska delicija kao prilog i kao 
mono proizvod!

Art.-br. 1030024 - pak. à 25 kom. | 4 pak./
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BIO-ŠPINAT OKRUGLICE, ca. 75 g
Rustikalne organske okruglice od špinata 
oduševljavaju svojom nježnom aromom 
špinata kao da su domaće. Zajedno s 
izdašnom mješavinom bijelog kruha i 
organskih jaja, ova je varijanta savršena 
za školske i društvene prehrane.

Art.-br. 1030025-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji

BIO-OKRUGLICE, cca. 75 g
Izdašna mješavina bijelog kruha, cijelog 
jaja, luka i peršina čini savršenu laganu i 
prozračnu okruglicu. Okruglica impresio-
nira svojom izvornošću i pravi je praznik 
za oči zahvaljujući svom izgledu - kao da 
je ručno oblikovana.

Art.-br. 1030022-pak. à 25 kom. | 4 pak./kutiji



Prilozi za juhe – s mesom
ŠVAPSKA SVATOVSKA JUHA
Uvijek praznik za nepce! 
Maultaschen mini za juhu i okruglice od 
mesa i griza kao gotov prilog juhi.

Art.-br. 1050001 - pak. à 1 kg | 6 pak./kutiji

OKRUGLICE OD SRŽI , cca. 8 g
Daju juhi poseban štih!
Okruglice od goveđe koštane srži, smjese 
za knedle i peršina.
Poslastica kao iz bakine kuhinje!

Art.-br. 1050002 - pak. à 1 kg | 6 pak./kutiji

SPÄTZLE S JETRICOM
S puno svinjske jetrice (43%), luka i 
peršina u finom tijestu za spätzle.
Ova moderna varijanta spätzli nezaobi-
lazna je u gurmanskoj kuhinji!

Art.-br. 1050003 - pak. à 1 kg | 5 pak./kutiji

PRŽENE SPÄTZLE
Ove spätzle savršen su prilog povrću i 
salatama ili obilan dodatak juhama. Luk i  
mesna štruca sa slaninom čine ovu verziju 
spätzla pravom delicijom!

Art.-br. 1050004 - pak. à 1 kg | 6 pak./kutiji

Pržene spätzle



Prilozi juhama – vegetarijanski

OKRUGLICE S PLANINSKIM 
SIROM, cca. 34 g
Kombinacija finog planinskog sira, vlasca 
i smjese za okruglice od kruha domaćeg 
izgleda oduševit će svakog gurma-
na! Sada s mikrobiološkim umjesto 
životinjskim sirilom.

Art.-br. 1050007-pak. à 1,25 kg | 4 pak./kutiji

MALE OKRUGLICE S 
MASLACEM, cca. 8,5 g
Pripremite ukusnu juhu u tren oka: jed-
nostavno u juhu stavite mekane okruglice 
napravljene od cijelog jaja, krušnih mrvica, 
maslaca i peršina i poslužite!

Art.-br. 1050005 - pak. à 1 kg | 6 pak./kutiji

GRIZ OKRUGLICE, cca. 20 g
Cijelo jaje, pšenični griz i vrhnje spojeni u 
duge okruglice. 
Kao prilog u juhi tope se u ustima, a 
pržene i poslužene uz kompot oduševit 
će svakog sladokusca!

Art.-br. 1050006 - pak. à 1 kg | 6 pak./kutiji

Art.-br. 1050008 - 2 kg/kutiji

PALAČINKE
Tanke palačinke kao dodatak juhi. 
Pripremaju se brzo i jednostavno: jednos-
tavno ih dodajte u vruću juhu od mesa 
ili povrća neposredno prije posluživanja i 
uživajte.
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Delikates – s mesom
TRIPICE U TRAKICAMA 
Tradicionalno jelo europske i azijske 
kuhinje. Tanke trakice goveđih tripica, 
očišćene, kuhane i ukiseljene. 
Prava poslastica!

Art.-br. 1070001 - 5 kg/kutiji



LINGUINE
Okusite talijanske nacionalne boje! 
Linguine gnijezda sa zelenim listovima 
špinata i žarko crvenim rajčicama kom-
biniraju se u bijelom umaku od topljenog 
sira kako bi se stvorilo prekrasno jelo koje 
se može pripremiti u tren oka.

Art.-br. 1110005- pak. à 1,5 kg | 5 pak./kutiji

SPÄTZLE SA SIROM 
Klasik južne Njemačke - fini gumbi s 
jajima, ukusnim sirom ementalerom i 
ljutikom. Gotova smjesa i pripremljena u 
tren oka.

Art.-br. 1110007 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

SCHUPFNUDEL-POVRĆE- 
VEGETARIJANSKA MJEŠAVINA
Vegetarijanska mješavina od krumpirovih 
schupfnudla u kombinaciji s mrkvom, 
gljivama, grahom i mahunama graška. 
Brza i jednostavna poslastica!

Art.-br. 1110003 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

PASTIRSKA VEGETARIJANSKA 
MJEŠAVINA
Mediteransko jelo s rezancima u obliku 
zrna riže, bijelim sirom, maslinama, 
feferonima i mješavinom povrća. Brzo za 
pripremu i prekrasnog pikantnog okusa!

Art.-br. 1110004 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

PENNE QUATTRO FORMAGGI
Prethodno kuhane penne s aromatičnim 
lisnatim špinatom u finom sirnom umaku 
od mozzarelle, ementalera, gorgon-
zole, parmigiano reggiana i topljenog 
sira. Tipično talijansko jelo, spremno za 
posluživanje u tren oka!

Art.-br. 1110006 -  pak. à 1,5 kg | 5 pak./kutiji

Mješavine jela – vegetarijaske
SPÄTZLE-GLJIVE 
VEGETARIJANSKA MJEŠAVINA
Brzo gotovo jelo s finim gumbima od jaja i 
spätzlama od špinata, u kombinaciji s gl-
jivama, šampinjonima, brokulom, mrkvom 
i lukom.

Art.-br. 1110002 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

Pastirsko jelo



AZIJSKA TAVA 
Jedno od najpopularnijih jela od kineskih 
rezanaca, povrća i mu-err gljiva. 
Prethodno prženo i začinjeno i gotovo u 
tren oka.

Art.-br. 1110001 - pak. à 1,5 kg | 5 pak./kutiji

Pierogi – vegetarijansko
PIEROGI RUSKIE, cca. 10 g
Ruski specijalitet - fino tijesto s vegetari-
janskim punjenjem od krumpira i kvarka.

Art.-br. 65790 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji
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Mješavine jela – veganske
VEGANSKI MINI-MAULTASCHEN 
S POVRĆEM I CURRY-EM 
Kombinacija mini Maultaschen, hrskave 
mješavine povrća od graha, rajčice, broku-
le, mrkve i aromatičnog curry umaka.

Art.-br. 1110009 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

VEGANSKA TORTELLONI
POVRTNA TAVA 
Veganski tortelloni oduševljavaju nadjevom 
od paprike, tikvica, rajčice i mrkve te se 
zajedno s mrkvom, brokulom i graškom 
poslužuju u kremastom veganskom 
umaku od sira i vrhnja.

Art.-br. 1110008 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

NOVO 

NOVO 



Punjena pasta – s mesom

CANNELLONI BOLOGNESE,  
cca. 40 g
Nježno tijesto s izdašnim nadjevom od 
svinjetine, slanine, luka, paste od rajčice 
i odabranih začina. Originalni talijanski 
klasik u pećnici zapečen sa sirom.

Art.-br. 1090009 - pak. à 2 kg | 2 pak./kutiji

TORTELLINI TRICOLORE
CARNE DI MANZO, cca. 5 g
Posebna kreacija tjestenine u talijans-
kim nacionalnim bojama s nadjevom od 
junetine, luka, mrkve i začina. Izgledom i 
okusom tipično talijanski!

Art.-br. 1090006 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

TORTELLINI CARNE DI MANZO, 
cca. 5 g
Tortellini punjeni kombinacijom junetine, 
luka, celera, mrkve i finih začina. 
Talijanski klasik!

Art.-br. 1090006 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

CANNELLONI CARNE DI MANZO, 
cca. 40 g
Izdašna junetina u kombinaciji s mrkvom 
i pastom od rajčice, umotana u nježno 
tijesto. Talijanski original, gratiniran sa 
sirom ili poslužen s umakom od vrhnja.

Art.-br. 1090010 - pak. à 2 kg | 2 pak./kutiji

RAVIOLI CARNE DI MANZO,  
cca. 10 g
Izdašni nadjev od junetine, luka i mrkve 
u nježnom tijestu – ovi su ravioli tipičan 
talijanski specijalitet!

Art.-br. 1090008 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

VELIKI IZBOR I BEZBROJ MOGUĆIH KOMBINACIJA

Jela od tjestenine redovito se nalaze na mnogim jelovnicima - kako biste uvijek mogli 
iznenaditi svoje goste za stolom, BÜRGER profi kuhinja nudi široku paletu proizvoda. 
Možete ih koristiti za pripremu mesnih, vegetarijanskih ili veganskih jela. U kombinaciji s 
umacima po vašem izboru, mogućnosti kombiniranja su beskrajne.



TORTELLINI VERDI
FORMAGGIO-SPINACI, cca. 5 g
Njihovo zeleno tijesto i kremasti nadjev od 
ricotte, tvrdog sira i špinata čine ove tor-
telline tako posebnima. Jednako ukusni 
u umaku od rajčice kao i u složencima ili 
salatama od tjestenine.

Art.-br. 1090013 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

TORTELLINI POMODORO
MOZZARELLA, cca. 5 g
Klasično talijanske - ovi mali tortellini s 
nadjevom od rajčice i mozzarelle zavest 
će svakog gurmana. 
Savršena reinterpretacija Capresea!

Art.-br. 1090016 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

TORTELLONI RICOTTA-SPINACI, 
cca. 10 g
Fini špinat s ricottom spojen u kremasti 
nadjev i umotan u nježno tijesto. 
Bilo s umakom, kao gratin ili na listovi-
ma svježeg špinata - svi ih obožavaju.

Art.-br. 1090017 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

TORTELLINI FORMAGGIO, ca. 5 g
Nježni tortellini s kremastim, pikant-
nim nadjevom od ricote, tvrdog sira i 
quarka. Posluženi u umaku od rajčice, 
u složencima ili kao salata od tjestenine, 
ova delicija oduševit će svakog ljubitelja 
tjestenine.

Art.-br. 1090014 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

TORTELLONI TRICOLORE
FORMAGGIO, cca. 10 g
Zeleno, crveno i žuto tijesto kremasto 
punjeno sirom i odabranim začinima, 
donosi talijanske boje na vaš tanjur.

Art.-br. 1090018 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

Punjena pasta – vegetarijanska

CANNELLONI RICOTTA-SPINACI, 
cca. 40 g
Kulinarska poslastica s juga.
U ukusno tijesto uklopljen je izvrstan 
nadjev s ekstra puno lisnatog špinata, 
ricotte, luka, gaude i začina.

Art.-br. 1090025 - pak. à 2 kg | 2 pak./kutiji

Tortellini Formaggio
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BIO-TORTELLINI VEGETALE,  
cca. 5 g
Mali organski tortelini punjeni su ukusnom 
mješavinom povrća od mrkve, graška i 
špinata. Serviraju se klasično s umakom 
od rajčice ili povrtnim raguom ili zapečeni u 
složencu od tjestenine.

Art.-br. 1090015 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

BIO-TORTELLONI RICOTTA- 
SPINACI, cca. 10 g
Popularna varijanta klasičnih organskih 
tortellona punjeni kremastim nadjevom 
od špinata i ricotte. Posluženi s um-
akom od rajčice, impresioniraju velike i 
male sladokusce!

Art.-br. 1090020 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

BIO-RAVIOLI RICOTTA/SPINACI, 
cca. 10 g
Kremasti nadjev od ricotte i špinata u 
nježnom tijestu. Uz sastojke iz kon-
troliranog organskog uzgoja, ovi su 
ravioli savršeni dodatak svim organskim 
jelovnicima.		

Art.-br. 1090021 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

RAVIOLI FUNGHI, cca. 10 g
Stvoreni za prave sretnike!
Ravioli punog okusa s prekrasnim nadje-
vom od šampinjona i vrganja naglašavaju i 
uzdižu svaki jelovnik.

Art.-br. 1090023 -  pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

RAVIOLI FORMAGGIO, cca. 10 g
Svatko tko voli sir obožavat će ovu vari-
jantu raviola. Kremasti nadjev od quarka 
i ementalera obećava prekrasnu sirnu 
poslasticu!

Art.-br. 1090022 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

Punjena pasta – vegetarijanska

Talijanski prilozi – vegetarijanski
BIO MINI-NJOKI, cca. 5 g
Talijanske okruglice od krumpira u malom 
formatu. Svojom mini veličinom posebno 
su prikladni za salate od njoka ili dječja 
jela. Impresioniraju organskom kvalitetom i 
visokom razinom praktičnosti.

Art.-br. 1090005 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

BIO CANNELLONI RICOTTA- 
SPINACI, cca. 40 g
Cannelloni od ricotte, ementalera, 
špinata, luka i talijanskih začina savršeni 
su za školsku i društvenu kuhinju 
zahvaljujući jednostavnoj pripremi.

Art.-br. 1090012 - pak. à 2 kg | 2 pak./kutiji



Punjena pasta – veganska
TORTELLONI MEDITERRANEO, 
VEGAN, cca. 10 g
Klasični tortelloni s veganskim punjen-
jem. Paprika, tikvice, rajčica i mrkva daju 
prekrasan mediteranski okus. 
Kuhane, pečene ili zapečene u tavi!

Art.-br. 1090019 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

MEZZELUNE SPINACI, VEGAN, 
cca. 10 g
Nježni polumjeseci od tijesta punjeni 
aromatičnim listovima špinata, porilukom 
i seitanom (pšenični proteinski proizvod). 
Favorit veganske kuhinje kao prilog, glav-
no jelo ili u složencima!

Art.-br. 1090024 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

GNOCCHI „ALL‘ITALIANA“
Sitni i punog okusa. Krumpir na talijan-
ski način kao fine, nabrane okruglice. 
Bilo u umaku ili u složencu - njoki se 
uvijek jedu s užitkom!

Art.-br. 1090001 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

GNOCCHI DI BARBABIETOLE
Gnocchi di barbabietole, varijanta tali-
janskog klasika, donosi trendi povrće i 
uzbudljivu boju na tanjur s ciklom.

Art.-br. 1090002 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

GNOCCHI DI SPINACI
Zeleni njoki od krumpira i špinata 
iznenađuju snažnom notom bosiljka - 
najtalijanskijeg začinskog bilja!

Art.-br. 1090004 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

GNOCCHI DI PATATE DOLCI
Njoki postaju sve popularniji: fine, rebraste 
okruglice od krumpira nude širok izbor 
mogućnosti pripreme i posluživanja. Ova 
nova verzija sa slatkim krumpirom jedna-
ko je svestrana kao i original.

Art.-br. 1090003 - pak. à 2,5 kg | 2 pak./kutiji

Talijanski prilozi – veganski
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VEGANE CANNELLONI 
BOLOGNESE
S nadjevom od sočnih rajčica, 
pšeničnim proteinima, lukom, mrkvom i 
talijanskim začinima, veganski cannel-
loni bolognese imaju izvrsnu teksturu 
poput mesa.

Art.-br. 1090011 - pak. á 2 kg | 2 pak./kutiji



Lazanje – s mesom
LAZANJE BOLOGNESE S 
JUNETINOM
Ukusna junetina daje ovoj varijanti lazanja 
poseban štih. 
S bolonjez umakom, rajčicama i lukom 
između delikatnih listova tjestenine, 
preliveno bešamelom.

Art.-br. 1090026-port. à 250 g | 2 x 16 port./kutiji

LAZANJE BOLOGNESE
S JUNETINOM
Ukusna junetina daje ovoj varijanti lazanja 
poseban štih. 
Uz bolonjez umak, rajčice, luk i preljev od 
sira ementalera oduševljava male i velike!

Art.-br. 1090027-port. à 330 g|2 x 12port./kutiji

LOSOS-LAZANJE SA ŠPINATOM
Riba za poseban kulinarski sastav: 
ukusne lazanje s lososom, finim lisnatim 
špinatom, lukom i vrhnjem daju više 
ukusa!

Art.-br. 1090029-port. à 330 g | 2 x 12 port./kutiji

  
LAZANJE OD POVRĆA
Rajčice, tikvice, brokula, luk, mrkva, pap-
rika i celer između delikatnih listova tijesta 
za tjesteninu čine ovo jelo poslasticom ne 
samo za vegetarijance!

Art.-br. 1090031-port. à 330 g | 2 x 12 port./kutiji

Art.-br. 1090030-port. à 250 g | 2 x 16port./kutiji

LAZANJE PRIMAVERA
Vegetarijanski užitak s mrkvom, 
cvjetačom, brokulom i graškom u umaku 
od sira, klasično složen i prošaran listovi-
ma tijesta za lazanje. 
Nisu samo vegetarijanci ti koji su 
oduševljeni njima!

Art.-br. 1090032-port. à 330 g | 2 x 12 port./kutiji

Lazanje – vegetarijanske



VEGANE LAZANJE OD LEĆE
Fini umak od rajčice, crvena leća i hrskavi 
komadići mrkve između listova tijesta 
čine ove lazanje modernim veganskim 
užitkom.

Art.-br. 1090033-port. à 330 g | 2 x 12 port./kutiji

VEGANE LAZANJE BOLOGNESE
Veganska Bolognese verzija impresionira 
nadjevom od rajčice, hrskave mrkve, pori-
luka i pšeničnih proteina te je zaokružena 
kremastim bešamel umakom. 
Baš kao original!

Art.-br. 1090028-port. à 330 g | 2 x 12 port./kutiji

Lazanje – vegan
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Korak 1
Jednostavno vađenje lazanja u Gastronorm veličini.

1

Korak 3
Vađenje lazanja po komadu nakon pripreme.

3

Korak 2
Stavljanje u kalup i uklanjanje zaštitne ambalaže.

2

NAŠE SE LAZANJE PRIPREMAJU U TREN OKA I UVIJEK SU RAVNOMJERNE TEŽINE ZAHVALJUJUĆI 
1/1 GASTRONORM VELIČINI.



•	 Žitarice koje sadrže gluten i proizvodi od njih, npr. 
pšenica, ječam, raž, zob, pir, kamut, zelena jezgra, emer, 
eincom

•	 Rakovi i proizvodi od rakova, npr. rakovi, škampi, 
kozice, jastozi, škampi

•	 Jaja i proizvodi od jaja

•	 Riba i riblji proizvodi

•	 Kikiriki i proizvodi od kikirikija

•	 Soja i proizvodi od soje

•	 Mlijeko i mliječni proizvodi (uključujući laktozu)

•	 Orašasti proizvodi i proizvodi o njih, npr. lješnjaci, 
orasi, pekan orasi, makadamija ili Queensland orasi, indij-
ski oraščići, pistacije, bademi

•	 Celer i proizvodi od celera

•	 Senf i proizvodi od senfa

•	 Sjemenke sezama i proizvodi od sezama

•	 Sumporov dioksid i sulfit u koncentracijama većima 
	 od 10 mg/kg ili 10 mg/l.

•	 Lupina i proizvodi od lupine

•	 Mekušci i proizvodi od mekušaca, npr. puževi, 
morsko uho, lignje (hobotnice, lignje, sepija), dagnje, 
kamenice 

14 NAJČEŠĆIH POKRETAČA ALERGIJA:

Odricanje od odgovornosti za pregled alergena
 
U slučaju promjene recepata ne možemo nažalost jamčiti točnost ovih informacija. Uvijek preporučamo provjeriti sastav i 
alergene na pakiranju proizvoda.
 
Proizvodima na kojima je naznačeno da ne sadrže određeni alergen, prema receptu se ne dodaje odgovarajući sastojak. 
Prema našim saznanjima, ovaj sastojak također nije sadržan ni u jednoj sirovini. Međutim, ne mogu se isključiti mali tragovi 
ovog sastojka. To može biti slučaj, na primjer, ako je preliminarni proizvod došao u kontakt s njim ili je došlo do unakrsne 
kontaminacije tijekom njegove proizvodnje.
 

 Oznaka alergena

LEGENDA:

Vegetarijansko	 Moguće u 
tragovima

Sadrži

Vegansko Bez laktoze pr. recepturi

Bez glutena pr. recpeturi,  
moguće u tragovima

Bez laktore pr. recepturi, 
moguće u tragovima

Bez aditiva koje je potrebno deklar-
irati na jelovniku, pr. Pravilniku o 
provedbi prehranbenih aditiva

HlađenoBez glutena pr. recepturi

Smrznuto

Bez mesa

Broj ekološkog kontrolnog 
tijela DE-ÖkO 006  

			     						    



MAULTASCHEN – S MESOM
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Švapske Maultaschen g.g.A.,  
cca. 50 g 1020001

Rolani jastučići s mesom, cca. 85 g 1020004

Rolane Maultaschen, cca. 85 g
Pak. à 2 x 1000 g | 4 pak./kutiji 1020002

Rolane Maultaschen, cca. 85 g
Pak. à 1 kg | 8 pak./kutiji 1020003

Manufaktur-Maultaschen, cca. 120 g 1020006

Domaće Maultaschen, cca. 90 g 1020005

MAULTASCHEN – VEGETARIJANSKE
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Maultaschen s povrćem, cca. 50 g 1020007

Rolane Maultaschen sa sirom i špinatom, 
cca. 85 g 1020008

PRILOZI – VEGETARIJANSKI
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Švapske spätzle g.g.A. 1040001

Naše najbolje spätzle s jajima 1040002

Švapski gumbi s jajima „Spätzle“ g.g.A. 1040003

Gornjošvapske Schupfnudeln 1040005

Švapske Schupfnudeln s krumpirima 1040004

PREGLED ALERGENA HLAĐENIH PROIZVODA



DELIKATESE – VEGETARIJANSKE
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Majoneza 50 % za salatu, 10 kg/kanta 1080006

DELIKATESE – S MESOM
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Salata od junećeg jezika,
2,5 kg/kantica 1080001

Salata od junećeg jezika,
4 x 5 kg 1080003

Tripice u trakicama,
4 x 5 kg 1080005
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Švapske Maultaschen g.g.A.,  
cca. 50 g 1010001

Maultaschen junetina, cca. 50 g 1010002

Maultaschen piletina, cca. 50 g 1010003

Maultaschen mini, cca. 10 g - 2 x 2,5 kg 1010005

Maultaschen mini, cca. 10 g - 6 x 1 kg 1010006

Maultaschen narezane 1010004

Maultaschen s jajima 1010007

Maultaschen rolane, cca. 85 g - 4 x 25 Stk. 1010008

Maultaschen rolane, cca. 85 g -  
10 x 12 Stk. 1010009

Maultaschen rolane, narezane 1010010

Maultaschen junetina rolane, cca. 85 g 1010011

Rolani jastučići s mesom i ementalerom,  
cca. 85 g - 4 x 25 Stk. 1010024

PREGLED ALERGENA SMRZNUTIH PROIZVODA

MAULTASCHEN – VEGETARIJANSKE
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Maultaschen s povrćem, narezane 1010014

Maultaschen s povrćem, cca. 50 g 1010013

Sir-špinat-jastučići, cca. 35 g 1010017

Maultaschen vagatarijanske, cca. 85 g 1010016

Maultaschen s gljivama, cca. 50 g 1010019

Maultaschen sa sirom, cca. 50 g 1010018

Maultaschen mini s povrćem, cca. 10 g 1010020

Maultaschen vegetarijanske, rolane  
cca. 85 g 1010023

Maultaschen s povrćem, s jajima 1010015

Bio-Maultaschen s povrćem, cca. 50 g 1010022



MAULTASCHEN – VEGANSKE
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Maultaschen veganske, cca. 50 g 1010012

Maultaschen mini veganske,  
cca. 10 g – 2 x 2,5 kg 1010021

PRILOZI – VEGETARIJANSKI
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Švapske spätzle g.g.A. 1030001

Špinat spätzle 1030003 

Bio-spätzle 1030002

Bio-gumbi 1030005

Švapski gumbi „spätzle“ g.g.A. 1030004

Halusky gumbi od krumpira 1030016

Gumbi od pira 1030017

Švapski Schupfnudeln od krumpira - 2 x 
2,5 kg 1030007

Švapski Schupfnudeln od krumpira- 10 
x 1 kg 1030008

Schupfnudeln od krumpira
Cook & Chill 1030013

Gornjo švapski Schupfnudeln 1030009

Bio-Schupfnudeln 1030012

Schupfnudel-Trio 1030014

Gratirani krumpir 1030015

PRILOZI – VEGANSKI
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Veganske Spätzle 1030006

Schupfnudeln, veganske 1030010

Batat-Schupfnudeln 1030011



OKRUGLICE – S MESOM
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Okruglice s jetricom, cca. 75 g - 2 x 25 kom. 1030018

Okruglice s jetricom, cca. 75 g - 10 x 
10 kom. 1030019

OKRUGLICE – VEGETARIJANSKE
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Tradicionalne okruglice od kruha, cca. 75 g 1030020

Tradicionalne okruglice od kruha cca. 35 g 1030021

Špinat okruglice, cca. 75 g 1030024

Krumpir okruglice, cca. 75 g 1030026

Salveta okruglice-kriške, ca. 60 g 1030023

Okruglice od pereca, cca. 75 g 1030027

Bio-špinat okruglice, cca. 75 g
4 x 25 kom. 1030025

Bio-okruglice, cca. 75 g
4 x 25 kom. 1030022

PRILOZI ZA JUHE – S MESOM
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Spätzle s jetricom 1050003

Švapska svatovska juha 1050001

Okruglice od srži, cca. 8 g 1050002

Pržene spätzle 1050004



DELIKATES – S MESOM
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Tripice u trakicama - 5 kg/Ktn. 1070001

PRILOZI ZA JUHE – VEGETARIJANSKI
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Griz okruglice, cca. 20g 1050006 

Male okruglice s maslacem, cca. 8,5g 1050005 

Okruglice s planinskim sirom, cca. 35 g 1050007

Palačinke 1050008 
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Spätzle-gljive vegetarijanska mješavina 1110002

Linguine 1110005

Schupfnudel-povrće vegetarijanska 
mješavina 1110003

Pastirska vegetarijanska mješavina 1110004

Spätzle sa sirom „Allgäuer Art“ 1110007

Penne Quattro Formaggi 1110006

MJEŠAVINE JELA – VEGETARIJANSKE
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Azijska tava 1110001

Veganski Mini-Maultaschen s povrćem i 
curryem 1110009

Veganska tortelloni povrtna tava 1110008

MJEŠAVINE JELA – VEGANSKE

PIEROGI – VEGETARIJANSKO
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Pierogi Ruskie, cca. 10 g 1030028
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Tortellini Carne di Manzo, cca. 5 g 1090006

Tortellini Tricolore Carne di Manzo, cca. 5 g 1090007

Ravioli Carne di Manzo, cca. 10 g 1090008

Cannelloni Bolognese, cca. 40 g 1090009

Cannelloni Carne di Manzo, cca. 40 g 1090010

PUNJENA PASTA – S MESOM
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Tortelloni Mediterraneo vegan,  
cca. 10 g 1090019

Mezzelune Spinaci vegan, cca. 10 g 1090024

Vegane Cannelloni Bolognese 1090011

PUNJENA PASTA – VEGANSKA
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Tortellini Verdi Formaggio-Spinaci, cca. 5 g 1090013

Tortellini Pomodoro-Mozzarella, cca. 5 g 1090016

Tortellini Formaggio, cca. 5 g 1090014

Tortelloni Ricotta-Spinaci, cca. 10 g 1090017

Tortelloni Tricolore Formaggio, cca. 10 g 1090018

Cannelloni Ricotta-Spinaci, cca. 40 g 1090025

Ravioli Formaggio, cca. 10 g 1090022

Ravioli Funghi, cca. 10 g 1090023

Bio-Tortellini Vegetale, cca. 5 g 1090015

Bio-Tortelloni Ricotta-Spinaci,  
cca. 10 g 1090020

Bio-Ravioli Ricotta/Spinat,  
cca. 10 g	 1090021

Bio Cannelloni Ricotta-Spinaci,  
cca. 40 g – 2 x 2 kg	 1090012

PUNJENA PASTA – VEGETARIJANSKA
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Bio Mini-Gnocchi, cca. 5 g 1090005

TALIJANSKI PRILOZI – VEGETARIJANSKI



TALIJANSKI PRILOZI – VEGAN
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Gnocchi „all’ italiana“ 1090001

Gnocchi di barbabietole 1090002

Gnocchi di patate dolci 1090003

Gnocchi di spinaci 1090004

LAZANJE – S MESOM
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Lazanje Bolognese s junetinom,
port. 250 g 1090026

Lazanje Bolognese s junetinom,
port. 330 g 1090027

Losos-Lazanje sa špinatom, port. 330 g 1090029

LAZANJE – VEGETARIJANSKE
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Lazanje od povrća, port. 250 g 1090030

Lazanje od povrća, port. 330 g 1090031

Lazanje Primavera, port. 330 g 1090032

LAZANJE – VEGANSKE
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Veganske lazanje od leće, port. 330 g 1090033

Veganske lazanje bolognese, port. 330g 1090028



POGLEDAJTE NAŠE BROŠURE

Asortiman Bio

Vegetarijanski / veganski asortiman

Asortiman vrtićke i školske prehrane

Asortiman talijanske kuhinje 

Asortiman za osobe starije dobi

Asortiman Cook & Chill





Izdvajamo iz ponude: Maultaschen
Kontinuiranim procesom se Maultaschen kuhaju, zamrzavaju i pakiraju.
 Čuvaju se na -18⁰C.
Maultaschen su gotove u tren oka, a preporuke za pripremu su:
-	 u konvektomatu: kuhati 10-15 minuta,
-	 u loncu za kuhanje: staviti u kipuću juhu i kuhati na laganoj vatri 6 – 10 minuta,
-	 u tavi: pržiti na maslacu ili ulju cijele ili izrezane dok ne porumene.

U pripremi nema granica mašti: bilo da su kao prilog u juhi, varivima, prženi s jajima u tavi, 
zapečeni s umakom od rajčica i sira, u salatama, burgeru i mnogim drugim kombinacijama.

Recepti na :  https://www.buerger-profikueche.de/rezepte/rezeptfinder/



Kulinarska inspiracija bez granica
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